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) 1y o bien quun fatigan pout déctice une féte qu'il ne connaj} pas, et je ne pouvais pas Joisser écvive de felles pugﬁeg‘\

de fefles’ softises (non pas que Je técit de Jaimable Kotieni ait éfé uraiment ervons, mais c'est wne féte qui me tient fout
pacticfidrement d coeur). Donc, Ja féfe de Ja teconnaissance. La Jegende taconte qu’il g a bien Jongtemps un peuple fée nommsé
Bregen aurait ceéé Je audfe ovigingl de Ja brume. Dus tard, sonf venus Jes homaing qui, avec Jes’ bregens, ont donné au cufte
| foue s vérifable essence. Une féte auroit afors 8¢ crébe, pour céfebrer Jo fruchueuse offiance. La féte de Jo veconnaissance.
De nos jours, ceffe fete symbofise toujous ceffe mevveifleuse afliance entre Je peuple fée ef Jes umains. B} quoi de mieug poug
se faive qu'un grand banguet ou chacun appotfe wn peu de sa noutiture 2 1) est dif éqalement qu’a Joccasion de cefte fée,
on sotf une ancienne coupe, propablement dafant méme d’avant Son 0, appefée Simplement, Jo coupe de Ja reconnaissance. Une
) prétresse choisie pat Jes hauts peétres peut confempler dans Jo coupe Je visage du cuffe et Ja fovce du Jien enfre humains' ef

fees. Ajoutons d ceci gue cetfe féfe o éqalement pout but de vappeler que Jes fondements du cuffe de Ja brime Sont bien au
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‘ defa des fomains, et qu'il appartient au moins pout moifié av pefit peuple, donf vofre serviteut fait pactie, ef pour moifié aug
2’ Jugnains, vous qui présentement me Jisez.
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)i AG"M IO des poinTs’ [ bien compats ex produtaa ses "'contes &'biver € Farlles” 3 Slowy, dans dive dw“"‘%_ g
BN ‘biver est arrivé, avec son grand g truffade Robanaise India=3
k?:\g froid, maig aussi accompagné ( faudra : Ikg de pommes de terre bien belles, 500 g B
}% 2 De certaing plaigits qui font la foie grammes de merveilleuse tome fraiche au [ait cru, de %.
e bes estomacs. Qvec certaineté, vous [huile, du sel, du poivre. =2
| = '& m'en dire des nouvelles. Eette recette aites chauffer bien comme il faut quatre a cingg
"7, véconfortante m'a été rapportée par la belles cuillerées d'huile dans une pocle, puis £ 2
{S}‘%‘ bouche d'un hobbit, qui, a ['égal de ses disposez soigneusement les pommes de terre coupées eng \;%
5 & Semblables, est autant fin goutmet que  pondelles fines. Salez-les et faitesdes cuire a petit feu &' &
o ; be gros mangeur. Lorsqu’ila porté la 20 a 30 minutes sans [aisser dover. Yes pommes de ;,f" \g_
5 S recette en question a mes oteilles (la tepre doivent cuive doucement dans [huile. Torsque [af‘ S
_'g g recette g'appelle truffade robannaise), cuisson est parfaite, écrasez les rondelles dans [a poele,- B
g 2 je fu’t tout étonné car ce hobbit-ll, qussi bien que vous [e pourrez (mais [es morceauxg '
;—E{ évenalt de Mar'Co'Syra, ou ['on sont bons aussi 1), Ajoutez alors délicatement [a tome g g‘ég
) %mange plug volontiers champignong fraiche coupée en J‘ines tranches, et me’[angez le touti 5
Q’% E bombus que fwnTagf amoureux des pendant 5 minutes. On obtient ainsi une pdte homogene E §
;g gmontagneﬁ.’ 9)?(113 1[/ m'a vépondu et filante. i: =N
é: g(%ef?nb %wn%et'uf cegt/ gon nom), (Conseil pour [les humains que ~vous étes : )& %
T apec Q\mnbe malicieugeté, que par Eventuellement, enlevez [exces de graisse, [aissez dorer % =
_§  fout ou le$ rvecettes gont bonnes et quelques instants, renversez sur un plat, et servez a [a 2 2
&5 o copieuses, il v a une oreille de hobbit compagnie. 2 =1
5 B qui en fait ['écoute, et une bouche ote : On peut accompagner [a truffade de [ard z g
& ¢ (fort généralement du méme hobbit), umé ou de saucisse. Ya recette convient fort bieng =~
:; §Pfét9d9n faive ['essai. a un arigan célibataire, et ne fait que maigre entrée a @ ;:
= Z out apoir personnellement esdané  yn repas hobbit, mais devrait convenir pour nourrir trois &°<-
R cellesci, je n'ai nulle crainte quand  fumains fort convenablement). Py
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